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Memorial descritivo: Especificacdes técnicas dos componentes da
camara fria para amadurecimento de frutas

Este Memorial descritivo tem por objetivo esclarecer as especificagdes técnicas de todos os componentes,
guais sejam eles, as partes que integram a camara fria para amadurecimento de frutas climatéricas.

“Cabe explicar que o método de inducdo ao amadurecimento consiste em criar
artificialmente as condicdes favoraveis para acelerar o processo de maturagdo que
acontece naturalmente ap0s a colheita das frutas .

SO para exemplificar, as frutas que respondem bem ao amaduramento artificial sdo as seguintes: maca,
abacate, meldo, banana, nectarina, figo, manga, mamao papaia, péssego, ameixa, kiwi, pera e tomate.

Note que, este documento € muito Gtil quando se pretende detalhar os itens que compdem a camara fria para
amadurecimento de frutas, tendo em vista elaborar um texto apropriado para licitagdo ou concorréncia publica, ou
ainda, para elaboracdo de uma tomada de precos.

Vista explodida: Componentes da camara fria para amadurecimento de frutas
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1) Mddulo frigorifico

Em primeiro lugar, compete esclarecer que esta parte da camara fria também é chamada de gabinete. Ademais, o
seu detalhamento técnico assegura que ele é constituido por dois itens basicos, senéo vejamos:
1. Painel frigorifico
a. Acabamento: chapa de aco pré-pintada, cor branca, aco carbono, zincado por processo continuo de
imersdo a quente, # 26, conforme NBR 7008 ZC, com espessura de 0,028 mm de deposicéo de

zinco, além disso, possuem aparéncia trapezoidal (alto relevo)
b. Ncleo isolante: em poliestireno multicelular extrudado, EPS, MEA 14 Kgs/m3 e com espessura de

100 mm
c. Adesivo: nucleo isolante é fixado ao acabamento metalico

por adesivo estrutural bi-componente a base de
poliuretano, desta maneira, formando um conjunto
monobloco

2. Porta frigorifica
a. Acabamento: confeccionado em chapa de aco pré-

pintada, cor branca, aco carbono, zincado por processo
continuo de imersao a quente, # 26, conforme NBR 7008
ZC, com espessura de 0,028 mm de deposicdo de zinco,
além disso, possuem aparéncia trapezoidal (alto relevo)

b. Nicleo isolante: em poliuretano injetado, MEA 38/42
Kgs/m3, inclusive com espessura de 50 mm

c. Batente: construido em peroba rosa, impermeabilizada,
revestida com chapa de acabamento.

d. Ferragem: do tipo giratoria, feita em antiménio, 1,050,
zincado por processo de imersdo a quente, com
espessura de 0,028 mm de deposicdo de zinco,
composta por: 03 dobradicas, 01 macaneta, 01 bloco de

fechamento
e. Tamanho padréo: 1,80 m de altura e 0,80 m de largura

Fonte: Tectermica

2) Sistema de refrigeracao

Em segundo lugar, o equipamento frigorifico € outro segmento que perfaz a camara fria, tendo em vista obter
maior robustez e durabilidade, ele confeccionado na versédo split system. Portanto, a sua caracteristica
construtiva baseia-se em um sistema bipartido, cuja composi¢do compreende a unidade condensadora e a
unidade evaporadora e, que respeitam a pormenorizagdo que segue

1. Unidade condensadora
a. Compressor: modelo hermético, trifasico ou monofésico (220v.), adequado a capacidade requerida

b. Moto ventilador: tipo aberto, monofésico (220v.), com hélice axial, diametro 15
c. Base: em chapa de aco, # 20, pintura por impregnacao

eletrostética

d. Condensador: aletas/tubulagéo em aluminio com 4 aletas
por polegada, tubulagdo em cobre, 1/32"

e. Componentes eletromecénicos: caixa de distribuicdo
elétrica, pressostato, contator, filtro secador, visor de
liquido

2. Unidade evaporadora

a. Chassi: versdo monobloco, em aluminio, extrudado e de
alta resisténcia

b. Fluxo de ar: tipo reto/frontal, descarga em linha reta e
tomada por tras

c. Aletas/tubulacdo: em aluminio com 4 aletas por polegada,
tubulagdo em cobre, 1/32".

d. Motor ventilador: classe blindado, 1/4 cv., monofésico (220
v.), hélice em nylon, deslocamento 0,25 m3/s (cada).
e. Componentes eletromecéanicos: valvula solendide, vélvula

de expanséo e luminéria

Fonte: Tectermica
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3) Sistema para producao de etileno

Em terceiro lugar, o equipamento para produgéo de C,Hs € um componente tido como essencial e que integra o
processo de acelerar o amaduramento artificial das frutas, pois, cabe a ele manter uma alta concentracéo de etil

no in

terior da camara fria. Por conta disso, este caderno técnico

desvenda todos os detalhes construtivos do sistema para producdo

de et

1.
2.

3.

ileno, como segue:

Chassi: construido em aco inoxidavel, liga AISI 304
Reservatorio: fabricado em polietileno e com capacidade para
até 1 litro de concentrado

Catalisador: composto por

termocompensada e involucro térmico

. Controle de injecéo: Placa temporizadora microprocessada

. Bico de inje¢do: produzido em aco inoxidavel, liga AlSI 304

. Botdo on/off: feito em plastico termoformado e com indicagéo
luminosa

. Controle de converséo: fabricado com plastico termoformado e
contando com até 4 niveis

. Taxa de vaporizagdo: varidvel de 1.000 ml/170 h até 1.000
ml/24 h

resisténcia flexivel

QIS a0 8l
Fonte: Tectermica

4) Sistema de umidificacao

Em quarto lugar, o umidificador e outro item utilizado na preservacdo das funcdes metabdlicas das frutas, haja
vista que, compete a ele manter o indice de umidade adequado na sala climatizada onde elas serdo
amaduradas. Por conta disso, o detalhamento que consta neste memorial esclarece as caracteristicas do
sistema que melhor atende a esta demanda, a saber:

A WN

160 m3/h (minima)

luminosa
7. Fusivel

Fonte: Tectermica

de protecao:
braquelite e fusivel de vidro de acéo rapida
8. Taxa de vaporizacao: 1,5 I/h (minima)

1. Reservatério: confeccionado em polietiieno e com capacidade
proporcional ao ambiente

. Reabastecimento: automético

. Pega de hidraulica: mangueira com didametro de 1/2 polegada

. Producdo de umidade: utiliza o método ultrassdnico para
produzir uma nevoa fina e fria

5. Ventilador: do tipo axial, grau de protecédo IP65, vazdo de ar

6. Botdo on/off: feito em plastico termoformado e com indicagéo

corpo do involucro construido em
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5) Sistema para exaustao de CO,

Em quinto lugar, o amadurecimento da fruta gera uma alta concentragdo de diéxido de carbono, entéo o sistema
de exaustdo é um elemento que ndo apenas remaove 0 CO,, como também faz a renovacgao do ar (O,) do interior

da camara fria. Diante do exposto, para manter a atmosfera
controlada o sistema de exaustdo deve reunir a especificacéo
técnica necessaria para renovar, de modo periédico e automatico, o
ar do ambiente climatizado. A seguir encontram-se 0s pormenores
técnicos deste importante componente, sendo vejamos:

1. Motor: modelo assincrono e com grau de protecgédo IP65

2. Hélice: do tipo axial, fabricada em polietileno

3. Vazéao de ar: 520 m3/h no minimo

4. Fluxo de ar: dupla acéo, exaustdo e insuflamento

5. Grade de protecao: produzida em polietileno termoformado

6. Filtro de particulas: dado por uma manta filtrante da classe G

gue retém particulas de 1,0 ~ 3,0u (poeira)

wrw. tectermics.com.be

slsteym
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Fonte: Tectermica

6) Painel de controle

Por fim, o funcionamento da cémara fria para amadurecimento de frutas climatéricas deve ser totalmente
automatizado. Posto isso, a Tectermica adotou rigidas especificacdes técnicas ao desenvolver um painel de
controle, pois este componente tem como incumbéncia assegurar que o método de induc¢édo ao amaduramento
seja seguro, eficiente e rapido. Ainda por cima, que as frutas maturadas tenham a aparéncia e sabor valorizado
pelo consumidor. Confira todo o detalhamento construtivo que segue

Fonte: Tectermica

1.

o0k w

~

8.

9.

Caixa de acondicionamento: produzida em chapa de aco, do
tipo hermética, grau de protecdo IP65, acabamento em tinta
epoxi por impregnacao eletrostatica

. Acionamento dos componentes: reles eletromagnéticos em

invélucro termoformado, com led indicador de estado e base
soguete para montagem

. On/off: chaves comutadoras fixadas a tampa do painel

. Sinalizag&o: sinaleiros led fixados a tampa do painel

. Protecéo geral: disjuntor geral, norma DIN e para curva C

. Protecéo individual: fusivel de vidro de ac¢&o rapida e com o

corpo do involucro construido em braquelite

. Controle de temperatura: versdo termostato/termdémetro digital,

caixa em plastico PC-ABS

Controle de umidade: versédo higrostato/higromdémetro digital,
caixa em plastico PC-ABS

Geracdo de etileno: temporizador digital, caixa em plastico PC-
ABS

10. Exaustdo de CO2: temporizador digital, caixa em plastico PC-

ABS
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Colecao de documentos

Preparamos uma rica e esclarecedora documentacdo acerca deste produto e/ou servi¢o, tendo em vista elucidar
as questdes pertinentes. Ent&o, saiba muito mais clicando nos links que seguem.

pagi met video] tut
Pagina da internet: Video tutorial: Demonstra
Trata dos aspectos da o funcionamento da
Céamara fria para Céamara fria para
amadurecimento de amadurecimento de
frutas... Saiba mais frutas... Saiba mais

Os Clientes que visualizaram este produto também se interessaram pelos arquivos técnicos e comercias do
seguinte

pagi met pagi met pagi met pagi met pagi met
Pagina da internet: Pagina da internet: Pagina da internet: Pagina da internet: Pagina da internet:
Alarme de Céamara frigorifica Sistema de Alarme e Umidificador ultrassénico Cémara fria para
aprisionamento NR36... padronizada... Saiba Monitoramento... Saiba para camara fria... Saiba estocagem em geral...
Saiba mais mais mais mais Saiba mais
Jun.23
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